
REBEL
Schede tecniche



REBEL 100
Rebel

NOTE GENERALI

Tipologia Kentucky Straight Bourbon Whiskey

Zona produttiva Bardstown, Kentucky

Gradazione alcolica 50% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra.

Profumo Al naso note di miele, zucchero di canna, rovere carbonizzato e 
mais, con sentori di mentolo e floreali.

Sapore Al palato è leggermente dolce e oleoso con note di vaniglia, 
caramello, rovere tostato, cannella e pepe bianco con sentori di mais e 
arancia.

BARDSTOWN / KENTUCKY

ANNO DI FONDAZIONE | 1849

METODO DI DISTILLAZIONE | ALAMBICCHI IN RAME VENDOM 
COPPER

MATERIA PRIMA | MAIS, FRUMENTO E MALTO 
D’ORZO

Invecchiamento Minimo 4 anni in botti di quercia americana.

Materia prima Mais (68%), frumento (20%), malto d’orzo (12%), lievito, acqua

Finale Il finale è mediamente persistente con note di quercia, mais, miele, 
vaniglia e pepe con la freschezza della scorza d’arancia e il calore del 
caramello.

Distillazione Mais, frumento, malto d’orzo ed acqua vengono riscaldati e 
lasciati raffreddare. Viene aggiunto il lievito ed inizia la fermentazione. Il 
liquido ottenuto viene distillato finché raggiunge gli 80% alc./vol. e 
successivamente diluito con acqua in modo da arrivare a 62,5% alc./vol.



REBEL 100 RYE
Rebel

NOTE GENERALI

Tipologia Straight Rye Whiskey

Zona produttiva Bardstown, Kentucky

Gradazione alcolica 45% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo ambra.

Profumo Speziato con sentori di cioccolato e vaniglia.

Sapore Delicati sentori di legno con una dolce e sorprendente nota speziata.

BARDSTOWN / KENTUCKY

ANNO DI FONDAZIONE | 1849

METODO DI DISTILLAZIONE | ALAMBICCHI IN RAME VENDOM 
COPPER

MATERIA PRIMA | MAIS, FRUMENTO E MALTO 
D’ORZO

Invecchiamento Minimo 2 anni in botti di quercia americana.

Materia prima Segale (51%), mais (45%), malto d’orzo (4%), lievito, acqua.

Distillazione Segale, mais, malto d’orzo ed acqua vengono riscaldati e lasciati 
raffreddare. Viene aggiunto il lievito ed inizia la fermentazione. Il liquido 
ottenuto viene distillato finché raggiunge gli 80% alc./vol. e successivamente 
diluito con acqua in modo da arrivare a 62,5% alc./vol.
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